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omonts. DE LA
GASTRONOMICAS

COCINA
MARINERA.

GRAU DE CASTELLD !

DEL 13 DE SEPTIEMBRE AL 13 DE OCTUBRE 2024

€N CASA LOLA

@) CASA JUANITO

#=4 CASA SANTIAGO

= TASCA DEL PUERTO
e REST. MEDITERRANEO
= RIB.CO RESTAURANT
= LO DE SANCHO

E EL MIRADOR DEL PORT
() NOU ESCULL

@) BRISAMAR

= LA OLA




¢Quieres estar al tanto
de lo relacionado
con las del
Grau de Castello?

iSiguenos en redes sociales y no te pierdas nada
sobre las jornadas gastronédmicas que
organizamos durante el afio!

F1C,

@gastrograo

?’rcm

www.gastrograo.com



V JORNADAS
GASTRONOMICAS

COCINA
MARINERA

GRAU DE CASTELLD
DEL 13 DE SEPTIEMBRE AL 13 DE OCTUBRE 2024

La Ola

CALLE MAR ADRIATICO, 1 GRAU DE CASTELLO A\

964 28 48 89

Gilda la ola.

Pulpo en tempura con nuestra salsa
especial.

Calamar de playa a la plancha.

Arroz de gamba roja y almejas.
(meloso, seco, caldoso a elegir)

Crepe de manzana con helado de leche
merengada.

Imprescindible reserva
Menu mesa completa
Minimo 2 comensales
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Nou Escull

CALLE ALCALA GALIANO, 3 GRAU DE CASTELLO

964 2816 19

Ajoblanco con sardina marinada.

Tartar de salmén con crema de aguacate y
alga wakame.

Gambas con gjetes tiernos y huevo.
Arroz marinero del "senyoret”.

Postre a elegir de
nuestra carta.

Imprescindible reserva
Menl mesa completa
Minimo 2 comensales




V JORNADAS
GASTRONOMICAS

COCINA
MARINERA

GRAU DE CASTELLD
DEL 13 DE SEPTIEMBRE AL 13 DE OCTUBRE 2024

Tasca del Puerto

AVDA. DEL PUERTO, 13 GRAU DE CASTELLO \

964 28 44 8]

Chupito de salmorejo con velo ibérico
crujiente y crujiente casero.

Sashimi de atun con soja, maldon, sésamo
y verduritas.

Suflé de cabracho con salsa marinera.
Sefioret o suquet de pescado del Grao.

Postre a elegir de
nuestra carta.

Imprescindible reserva
Menu mesa completa
Minimo 2 comensales
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casa S antlag O

PASEO BUENAVISTA, 36 GRAU DE CASTELLO

964 28 29 44

Aperitivo de la casa.

Milhojas de foie y queso de cabra compota
de manzana casera.

Gamba roja a la plancha.
Arroz marinero con pescado de roca.

Postre casero de
nuestro carrito.

Café

Imprescindible reserva
Menu mesa completa
Minimo 2 comensales




V JORNADAS
GASTRONOMICAS

COCINA
MARINERA

GRAU DE CASTELLD

DEL 13 DE SEPTIEMBRE AL 13 DE OCTUBRE 2024

Lo de Sam;hu

CALLE DE CANALEJAS, 53 GRAU DE CASTELO

649 96 90 4/

Ceviche marinero.

Navajitas en su jugo.

Cabracho en tempura con salsa marinera.

Arroz con gamba roja, ajetes y zamburifia.

Postre de nuestra casa.

Imprescindible reserva
Menu mesa completa
Minimo 2 comensales
Un servicio de pan
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Casa Lola

PASEO BUENAVISTA, 5 GRAU DE CASTELLO

964 28 40 97

Nuestro buruelo de bacalao.
Gamba blanca salteada.

Taquitos de gallo de San Pedro rebozados,
con salsa de gamba y almendras.

Arrocito de Castelld del sefioret.

Tiramisu savoiardi.

Menu mesa completa
Minimo 2 comensales




V JORNADAS
GASTRONOMICAS

COCINA
MARINERA

GRAU DE CASTELLD

DEL 13 DE SEPTIEMBRE AL 13 DE OCTUBRE 2024

Casa Juamtu

CALLE BUENAVISTA, 1l GRAU DE CASTELLON

964 28 20 57/

Croquetas de gambas al gjillo con
ajoaceite de su propia elaboracion.

Tataky de rape con salsa romescu.

Calamarcitos plancha de nuestra lonja.
Arroz con gamba roja seco o meloso.
Tarta de horchata

con semifrio de
carajillo.

Minimo 2 comensales
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Brisamar

PASEO BUENAVISTA, 26 GRAU DE CASTELLO

964 28 36 64

Crema de carabinero y calabaza con polvo
de avellanas.

Pastel de cabracho con crema de boletus y
crujientes de yuca.

Guiso de sepia al estilo del chef.
Arroz con galeras y alcachofas.

Postre a elegir.

Minimo 2 comensales



sasrononcas IJE LA
COCINA
MARINERA

GRAU DE CASTELLD

DEL 13 DE SEPTIEMBRE AL 13 DE OCTUBRE 2024

El Mirador del Purl

PLAZA DEL MAR, 12 GRAU DE CASTELLON

964 28 66 38

Croqueta de gamba.

Mejillones a la marinera.

Calamar a la plancha con sobrasada.

Arroz marinero del grao.

Postre casero.

Minimo 2 comensales
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RIECO Bastiro

AVDA, DE CASTALIA, 46 GRAU DE CASTELLO

964 28 62 53

Croquetas de chipirdn y ajos tiernos con
espuma de gambas al gjillo.

Ensalada de boquerdn y mejillones en
escabeche con queso manchego y tomate
pasificado.

Cigalas gratinadas con muselina kimchi y
almendras tostadas.

Arrocito de langostinos, zamburifias y
alcachofas con all- i -olli de pimiento ahumado.

A escoger de la carta.

Café

Imprescindible reserva
Menu mesa completa
Minimo 2 comensales




V JORNADAS
GASTRONOMICAS

COCINA
MARINERA

GRAU DE CASTELLD
DEL 13 DE SEPTIEMBRE AL 13 DE OCTUBRE 2024

Mediterra

PASEO BUENAVISTA, 46 GRAU DE CASTELLON

964 28 46 09

Coctel granizado de hierbas de la
terreta y bocadito de corvina con
mayonesa de wasabi.

Coca de escalivada con anchoas.

Suquet de chipironcitos y pulpo
roquero.

Arroz marinero, seco o caldoso.

Nuestra tarta
de queso.



Gostro JORNADAS

rQd cicH -

castello

DE LA
GALERA

X JORNADAS
EASTRI]NDMIEAS

PULDD
JLASEPIA

DEL 17 DE MAYO AL 16 DE JUNIO

vimerss COCINA
MARINERA

DEL 13 DE SEPTIEMBRE AL 13 DE OCTUBRE

com. ARROAD
GASTRONOMICAS

A BANDA .

DEL 1 DE NOVIEMBRE AL 1 DE DICIEMBRE

% untament de
astello
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