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asca del Puerto

Nuestras tostas y antojos
Petit Four de bienvenida

Tempura de langostinos con verduritas

Soufflé de dorada y espinacas con crema
strogonoff

Arroz a Banda completo
(Arroz y su fuente de pescado, pulpo, calamar,
patata, cebolla y all i oli cortado)

Postre a elegir

Minimo 2 PERSONAS | Menu mesa Completa
Imprescindible reserva
Bebida y Café (no incluidos)




R

GOIbe XIII JORNADAS GASTRONOMICAS DEL

f Oﬂ ARROZ A BANDA

ccul:ello
| GRAU DE CASTELLO ;
"DEL 3 DE NOVIEMBRE AL 3 DE DICIEMBRE 2023

as Lola

N T
AW =

Nuestro bunuelo de bacalao
Gambita blanca salteada

Bandeja con pulpo, rape, cabracho, patatas y
cebolla, con salsa cortada de ajoaceite, todo el
pescado sin espinas.

Arroz elaborado con calamar y el caldo
resultante de la elaboracion anterior.

Postre a elegir

Minimo 2 PERSONAS | Menu mesa Completa
Bebida y Café (no incluidos)
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Pan de Payés con tomate
Queso fresco con tomate de nuestra huerta

Gambitas salteadas con cebolla morada y
pimiento relleno de cabracho y boletus con
un toque de espuma de setas

Fuente de pescado de roca, rape, pulpo, % &b e
patatas, cebolla con alioli W x5 (C)

Arroz elaborado con el caldo del pescado y
langostinos

Postres caseros de nuestro
carrito a elegir

Minimo 2 PERSONAS | Menu mesa completa |
Bebida y Café (no incluidos)
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Bomboén de gamba kataifi

Pulpo confitado con parientes de boniato
Fuente de pescado, pulpo, patata y alioli

Arroz elaborado con el caldo de la coccién
y galeras

Postre a elegir
de nuestra carta

Minimo 2 PERSONAS | Imprescindible reserva | Mend mesa completa |
Bebida y Café (no incluidos)
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h Casa Janto

-+ Zamburifa gratinada

Croquetas fluidas de sepia en su tinta y
gambas con puerro

Banda: pescado de lonja con patatas,
pulpo y allioli

Arrossejat: arroz elaborado con el caldo
de la banda

Semifrio de requeson,
miel y nueces

Bebida y Café (no incluidos) | Minimo 2 comensales
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Croquetas rellenas de carne, las auténticas

Tiradito de lubina y berberechos con
escabeche ligero y granada

Arroz a banda

Postre a escoger de la carta

Minimo 2 PERSONAS | Menu mesa Completa
Café incluido | Bebida no incluida
Imprescindible reserva
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Tartar de atun rojo de nuestras costas
sobre cama de pimiento confitado

Arroz a banda completo

Postre de la casa a elegir

Bebida y Café (no incluidos) | Mend mesa completa
Imprescindible reserva | Minimo 2 personas
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Aperitivo de bienvenida

Gambodn al ajillo

Arroz a banda tradicional

! Tarta de la casa

Minimo 2 PERSONAS | Menu mesa Completa
Bebida y Café (no incluidos)
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Cracker de gamba al ajillo SR AT
Ensalada templada de vieira con
verduritas en wok

Fuente de pescado de lonja con pulpo IR
de roca patatas y cebolla aderezado con W s
salsa de all i oli. QY=

Arroz seco realzado con el caldo de la coccién del
pescado. Calamar y sepia

0 <
Wi

X

Pina en texturas

Minimo 2 PERSONAS
Menu mesa Completa
Bebida y Café (no incluidos)
Imprescindible reserva



https://www.google.com/search?q=restaurante+la+ola&oq=restaurante+la+ola&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqBwgAEAAYjwIyBwgAEAAYjwIyEAgBEC4YrwEYxwEYgAQYmAUyDQgCEC4YrwEYxwEYgAQyBwgDEAAYgAQyBwgEEAAYgAQyBwgFEAAYgAQyDQgGEC4YrwEYxwEYgAQyBwgHEAAYgAQyBwgIEAAYgAQyBwgJEAAYgATSAQgyNTc2ajBqN6gCALACAA&sourceid=chrome&ie=UTF-8#
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nuestra historia con los caracoles de la
abuela Carmen y coctel granizado de
hierbas de la terreta.

Recordando la Torra, sardina ahumada e
con torrija de Tomata de Penjar de Alcala. ¥\

*y
Wi

Nuestra Banda, guiso de pulpo, rape, gallineta y
patata.
Rossejat de la Banda.

Pijama 93/23
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Bebida y Café (no incluidos)
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Aperitivo especial de la casa
Gambas rojas cocidas en agua marina
Arroz abanda caldero con patatas

pescado pulpo y con su fume un arroz
en paella

Postres caseros

Minimo 2 PERSONAS | Imprescindible reserva | Mend mesa
completa | Bebida y Café (no incluidos)
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Aperitivo de elaboracién diaria con \
productos de nuestra lonja - Compradores ------ 1< -
directos M2

Gambita blanca salteada con ajitos tler

Fuente de pescado variado de lonja con"f\__.‘f__; 70
patata, cebolla, pulpo de roca y salsa de S ="
alli i oli. Arroz a Banda elaborado con
caldo resultante de la coccion.

Postre a elegir

Bebida y Café (no incluidos)
Minimo 2 comensales
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